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Quille de Copains ROSE 2024

Appellation : Vin de France

Cépage : Chardonnay, Muscat-Sylvaner, Gamay &_Pinot noir
Alcool : 10,5%

Terroir : Argilo-Calcaire
Age des vignes : de 30 a 70O ans

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biologique (certifiees par ECOCERT), taille arcure
simple, vendange manuelle

Vinification :
| Pressurage direct / lent, élevage 6 mois en cuve inox, mise en bouteille par nos soins

;
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Nombre de bouteilles :
300 bouteilles




MegaMix 2023

Appellation : Vin de France MEGAMIX
Cépage : Muscat, Gamay, Pinot noir (assemblage) UAREERNNEE

e Cépages : Muscat, Gamay, Pinot noir.
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Mode de culture : e R
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Vinification :

Courte macération carbonique, élevage 18 mois en cuve bois tronc conique,
mise en bouteille par nos soins

Conseil de dégustation :
A boire pour l'apéro, BBQ et soirée déquisées — dés maintenant




Chénas 2022

Appellation : Chénas

Cépage : Gamay

Alcool : 14,0%

Terroir : Granit

Age des vignes : de 40 a 80 ans

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biologique (certifiées par ECOCERT), taille Gobelet,
vendange manuelle

Vinification :
CHENAS Ly . : . , : .
) - Macération semi-carbonique, élevage 10 mois en cuve bois tronc conique,
N mise en bouteille par nos soins

Nombre de bouteilles :
5800 bouteilles




Morgon 2020

Appellation : Morgon

Cépage : Gamay

Alcool : 13,5%

Terroir : Granit

Age des vignes : de 30 a 70O ans

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biodynamique (certifieées par DEMETER) et labour a
cheval, taille Gobelet, vendange manuelle

S

Vinification :
MORGON

s Macération semi-carbonique, élevage 12 mois en fat et 24 mois en cuve bois tronc
il conique, mise en bouteille par nos soins
]

= ' Nombre de bouteilles :

5000 bouteilles



Macon Rouge 2023

Appellation : Macon Rouge

Cépage : Gamay Sélection Massale
Alcool : 13,5%

Terroir : Argilo-Calcaire

Age des vignes : 8O ans en moyenne

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biologique (certifiees par ECOCERT), taille Guyot
Poussard, vendange manuelle

Vinification :

MACON ROUGE T . : . : . .
StLECTION MAssA Macération semi-carbonique, élevage 12 mois en barrique et 6 mois en cuve tronc
conique, mise en bouteille par nos soins

- Nombre de bouteilles :

10’000 bouteilles



Les Crays 2024

Appellation : Bourgogne Rouge
Cépage : Pinot noir

Alcool : 12,0%

Terroir : Sol crayeux

Age des vignes : 35 ans en moyenne

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biologique (certifiees par ECOCERT), taille Guyot
Poussard, vendange manuelle

Vinification :

- Macération semi-carbonique, élevage 1O mois en cuve bois tronc conique,
sy mise en bouteille par nos soins

- Nombre de bouteilles / magnums :
[I'700 bouteilles / 300 magnums
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Cuvée Auguste 2023

Appellation : Bourgogne Rouge
Cépage : Pinot fin

Alcool : 13,0%

Terroir : Calcaire

Age des vignes : 70 ans en moyenne

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biodynamique (certifieées par DEMETER), taille Guyot
Poussard, vendange manuelle

i AT Vinification :
B{)URGOGSE Macération semi-carbonique, élevage I8 mois en barrique,
S mise en bouteille par nos soins

‘ Nombre de bouteilles / magnums :
8400 bouteilles / 560 magnums



Manganite 2023

Appellation : Macon Cruzille
Cépage : Gamay Petits Grains
Alcool : 13,0%

Terroir : Calcaire

Age des vignes : 70 ans en moyenne

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biodynamique (certifieées par DEMETER), taille Guyot
Poussard, vendange manuelle

Cu-\‘a<\w;;sa'u Mayres Viniﬁcation .
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licon Cruzi! Macération semi-carbonique, élevage 15 mois en barrique,
Mancarrs mise en bouteille par nos soins

‘ Nombre de bouteilles / magnums :
2300 bouteilles / 380 magnums



Cuvée 910 2025

Appellation : Macon Rouge

Cépage : Gamay, Pinot noir (co-fermentation)
Alcool : 12,0%

Terroir : Calcaire

Age des vignes : 70 ans en moyenne

Mode de culture :

Vignes travaillées en agriculture biodynamique (certifieées par DEMETER) et labour a
cheval, taille Guyot Poussard, vendange manuelle

Vinification :

Macération semi-carbonique, élevage 6 mois en barrique,
mise en bouteille par nos soins

Nombre de bouteilles / magnums :
7400 bouteilles / 635 magnums
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